NAGERECHTEN &

Koffie met taart p

van de Texelse zorgboerderij Novalishoeve, in de smaken:
lemon curd, cheesecake, carrot cake en appeltaart

10, -

Coupe Romanoff

met basilicum, zwarte peper roomijs
14 -

Texelse huisgemaakte tiramisu
14,-

Hollandse kazen

keuze uit ons uitgebreide kaasbuffet
17,50

Heeft u een allergie?
Laat het ons weten.

TEXELSE PRODUCENTEN
Ellen van Straten: (zilte) groenten en kruiden uit de moestuin
Slager Goénga: lamsvlees, rundvlees en waddenspecialiteiten
Vispaleis van der Star: vis, schaal en schelpdieren
Boer Lap: frites, aardappels en gedroogde bonen
Kaasboerderij Wezenspyk: diverse kaassoorten
Zorgboerderij Novalishoeve: zuurdesem brood, zuivel en ijs
Kearcher: Texelse koolzaadolie
Slager Ott: Texels rundvlees en Texels vlieeswaren
Bakker Timmer: brood

Boer Keijzer: asperges

Waddendelicatessen: jam, duindoorn, mosterd, azijn en olie

RESTAURANT OPDUIN
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Waddengastronomie: HOOFDGERECHTEN
Lekker eten met zoveel mogelijk
producten van Texel en andere waddenstreken.
Als dit niet kan zoeken wij een duurzaam Texels lamsbiefstuk
en biologisch alternatief. doperwtenpuree, geroosterde bospeen, jus van citroentijm en rosti
28, -
Scholfilet
= 5 gesmoorde prei, groene asperge, kriel, waddenkokkel en beurre blanc
28, -
4-GANGEN SHARED DINING Gevulde courgette
Paaturverrace et e e e aubergine, vadouvan, paprika, macadamianoten en sparrennaaldenolie @

e 59,- & P i

VOOR ERBIJ
P APERITIEF BITES

Caesarsalade

Tomatenbruschetta oude Texelse kaas, croutons en ei
op brood van zorgboerderij Novalishoeve @ 6,75

® ar

Oesters van het Wad

Texelse friet van boer Lap
6,75

(&llleen als Ze4€2r52'm) P stk Groene bonen, citroen & amandelen -
: e &
J frituurde ki TatstUta lak i Krieltjes e
(Japanse gefrituurde kip) m6e_een ak van unagi en sesam met BBQ kruidenmix uit de oven
’ 6,75
VOORGERECHTEN BEACHFOOD
Deze gerechten serveren we ook in onze bar.
Tartaar van tomaat Geserveerd met friet en salade.
basilicum bouillon, Texelse rustieke kaas, balsamico @ (of zonder kaas @ ) e
14 - o
Entrecote met pepersaus
Gerookte zalm van Van der Star ﬁ 28,-
komkommer, Texelse karne%elk, dille olie en mosterdzaad Sliptong
1 ﬂ (2 stuks, zelf fileren)
Texelse rundercarpaccio met remouladesaus
op Qosterse wijze, met radijs, edamame bonen, lente-ui, 28,-
taugé en sojadressing

16,- Classic burger

met gebakken ui, spek, sla, augurk, tomaat
’ 22,50
_~
% Kimchiburger
) met pulled paddenstoelen, gebakken ui, sla, augurk, tomaat @
; 22,50




